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„Café im Garten“ von Doris Bartram
Mai bis September jeden Samstag von 12 - 17 Uhr gibt es leckere,  
selbstgebackene Kuchen mit Zutaten aus ökologischem Anbau.

Hofladen
Gärtnerei Gut Bliestorf, Hauptstraße 40
in Kooperation: Gärtnerei Ringelblume, Luisa Prinz

Öffnungszeiten

Mai - September
Mittwoch 9 - 12 Uhr
Dienstag, Mittwoch, Donnerstag 15 - 18 Uhr
samstags 10 - 17 Uhr

Oktober
Dienstag 15 - 18 Uhr  
Mittwoch 9 - 12 Uhr & 15 - 18 Uhr

Postanschrift: Tulpenweg 3    23847 Bliestorf
Tel / Fax  04501 . 822 09 -12 / -24
petrapanthel@posteo.de  www.gaertnerei-gut-bliestorf.de

Petra Katharina Panthel
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Grinau
Kronsforter Hauptstraße

Seit 2009 bewirtschafte ich eine 
vielfältige Gärtnerei und produziere 
nach den strengen Richtlinien des 
biologisch-dynamischen Landbaus*. 
Das Feld mit Hofladen und Café  
befindet sich auf dem Gelände einer 
herrlichen Gutsanlage bei Bliestorf, 
südwestlich von Lübeck, eingebet-

Traditionelle Handarbeit steht im 
Vordergrund - es kommen nur sehr 
begrenzt Maschinen zum Einsatz.

Lediglich die Jungpflanzenanzucht 
findet im geschützten Gewächs-
haus statt, von wo aus die Pflanzen 
aber bald ins Freiland zur Abhär-
tung kommen.

Auf den Feldern wachsen vitale 
Pflanzen, die schmackhafte Le-
bensmittel und leuchtende Blumen 
hervorbringen.

Gemüse: Neben handelsüblichen Sorten finden Sie viele alte 
und seltene Gemüse, wie Rübchen, Gelbe und Weiße Bete, Pak 
Choi, runde und weiße Zucchini, Blaue Bohnen, u.s.w.

Kräuter: Den Schwerpunkt bilden Küchenkräuter in vielen 
Sorten, sowie Heil- und Wildpflanzen

Obst: Erdbeeren, Himbeeren, Johannisbeeren, Stachelbeeren, 
Jostabeeren, Brombeeren, Weinbeeren, Äpfel, Birnen, Pflaumen

Daneben besteht die Möglichkeit zur 
Selbstpflücke von Erdbeeren, Himbee-
ren und weiteren Beeren, Blumen und 
Kräutern.

Wer sich gerne weiterbilden oder auch 
nur entspannen möchte, dem bietet die 
Gärtnerei ein reichhaltiges Veranstal-
tungsprogramm:

Vorträge zu Themen wie Naturschutz im Garten, Betriebsfüh-
rungen zum ökologischen Landbau oder künstlerische Kurse, 
wie zum Beispiel Weidenflechten.

Das „Café im Garten“ mit seinen 
leckeren Torten, Kuchen und Ge-
tränken bietet die Gelegenheit 
zum Verweilen und Genießen. Vor 
der Gärtnerei gibt es einen kleinen 
Spielplatz mit Sinnesgarten.

tet in eine vielfältige schöne Kulturlandschaft. 

Meinen Kunden biete ich ein breites Spektrum verschiedener 
Kräuter, alter Gemüsesorten, Beerenobst und Blumen des Bauern-
gartens. Die Pflanzen vermehre ich selbst - über Samen, Stecklin-
ge oder Ableger. Bei mir bekommen Sie nur samenechte Sorten; 
jegliche Manipulation an Pflanzen, wie Hybridzüchtung oder gar 
Gentechnik schließe ich aus.

Blumen: Schnittblumen, lose oder 
zu Sträußen gebunden, Kränze, 
Essbare Blüten

Diverses: Kartoffeln, Säfte, Honig, 
Kräuterprodukte, Frucht- aufstri-
che, Postkarten, torffreie Topferde, 
u.s.w.

Jungpflanzen: Gemüse, Blumen, Erdbeeren und Himbeeren 

Topfpflanzen: Große Auswahl an ein- und mehrjährigen Kräu-
tern und Blumen, Insektenbuffet in Kooperation mit der Gärt-
nerei Ringelblume

*Ausführliche Informationen zum Demeter-Anbau finden 
Sie unter www.gaertnerei-gut-bliestorf.de/demeter

Unsere Leidenschaft gilt nicht nur dem ökologischen und achtsa-
men Anbau eines großen Sortiments an Blumen, sondern auch den 
vielfältigen Gestaltungsmöglichkeiten mit diesen Naturschönhei-
ten. Wir verwenden ausschließlich unsere eigenen Pflanzen, so daß 
sich unsere Floristik vollständig saisonal abbildet. Es gibt nicht jede 
Farbe und jede Blüte zu jeder Zeit. Täglich ernten wir früh morgens 
die frischen Schnittblumen, Grün und Trockenblumen. Eine bunte 
und große Auswahl läßt vielfältige Gestaltungsmöglichkeiten zu.

Floristik

Alles aus einer Hand!



Gärtnerei geöffnet - Cafè bleibt geschlossen

Wildkräuterseminar
Anlegen einer Kräuterapotheke
Im Hochsommer ist die beste Zeit sich eine Kräuterapo-
theke anzulegen. Welche Pflanzen sind die Richtigen 
für Tee, Öl oder Tinktur und wie erkenne ich sie?
Mitzubringen: wetterfeste Kleidung, Schreibzeug, 
Schneidbrett, scharfes Küchenmesser, mehrere ver-
schließbare Gläser oder kleine Fläschchen.

Info & Anmeldung: Monika Möller
Tel: 04533 . 209 89 28 
info@naturheilpraxis-monika-moeller.de

Stärkung des Immunsystems
Das menschliche Abwehrsystem ist heutzutage durch 
vielerlei Faktoren geschwächt. Was ist zu tun, um ge-
sund und stark im Leben zu stehen? Wichtige Einflüs-
se, wie Ernährung, Bewegung, Schlaf oder Zufrieden-
heit werden beleuchtet und miteinander diskutiert.

Info & Anmeldung: Petra K. Panthel, Gesundheitsbe-
raterin, Tel: 04501 . 822 09 12 / petrapanthel@posteo.de

Pflanzenmarkt und Cafe im Garten
Frühlingsfest auf Gut Bliestorf
Reiche Auswahl an Pflanzen, Topfsubstrate, Kunst-
handwerk, Regionalmarkt, Bio-Essensstände, Kaffee 
und Kuchen, Kinderprogramm, Kulturprogramm und 
Allerlei.

Sa 24.05.
11 - 13 Uhr
Vortrag & Dialog
15 €

Sa 03.05.
10 - 17 Uhr

Do 01.05.
12 - 18 Uhr

Fr 27.06.
17 Uhr
Seminar
15 €

Juni 2025

Mai 2025

Juli 2025

Heilpflanzen rund um Mariä Himmelfahrt
Zu dieser Zeit sind die Heilpflanzen auf dem Höhe-
punkt ihres Wirkgrades. Welche Pflanzen können wir 
uns zur vorbeugenden Abwehr von Krankheiten  im 
Alltag zu Nutze machen?  Welche Pflanzenteile wer-
den zu welcher Tages- oder Jahreszeit geerntet und 
angewendet?
Info & Anmeldung: Cornelia Rogge, Heilpraktikerin, 
Tel: 04502 / 309293, Rogge@Naturheilpraktikerin.eu

Sa 16.08.
14 Uhr
Vortrag & Führung
19 € incl. Skript

August 2025

Sa 21.06.
11 Uhr
Workshop
30 € incl. Material

Dekoratives Weidenflechten
Unter fachkundiger Anleitung entstehen Weiden-
flecht-Kunstwerke. Die Grundtechniken dieses alten 
Handwerkes werden vermittelt und es gibt Beispiele 
anhand fertiger Flechtwerke.  Mitzubringen: Garten-
schere und scharfes Messer.

Info & Anmeldung: Iris Pietruska
Tel: 04501 . 203 98 08 / petersilchen@gmx.de

Sa 05.07.
10 - 13 Uhr
14 - 17 Uhr
2 gleiche Kurse
18 € incl. Material

Fermentieren ist ganz einfach
Sie lernen hier die alte Tradition der Milchsäuregärung 
und können fertige Produkte verkosten. Es wird ge-
schnippelt, gehobelt und gestampft. Am Ende nimmt 
jede/r 2 Gläser und diverse Rezepte mit nach Hause.
Mitzubringen: 1 gr. Brett mit großem Messer, 2  Gläser 
(mit Gummi und Klammer) ca 1/2l

Info & Anmeldung: Hedwig Herbert 
Tel:  0157 86134339, creatopf@gmail.com

Sa 20.09.
11 - 14 Uhr
Workshop
35 €

Kunstwerke aus gepreßten Blumen
Lernen Sie, wie man Blumen fachgerecht preßt, um 
damit Karten, Tischlaternen oder Bilder herzustellen. 
Welche Blumen sind geeignet? Wie werden diese Kost-
barkeiten in Vliseline eingearbeitet?

Info & Anmeldung erforderlich: Ursula Kraus 
Tel: 0451 . 400 4720

Naturschutz im Garten
Jede(r) Haus- und GrundstücksbesitzerIn kann Nah-
rungs- und Nistmöglichkeiten für unsere bedrohte Tier-
welt anbieten.  An konkreten Beispielen wird erläutert, 
wie Sie der Artenverarmung in der Kulturlandschaft 
durch vielfältige Maßnahmen entgegenwirken können.

Info & Anmeldung: Petra K. Panthel
Tel: 04501 . 822 09 12 / petrapanthel@posteo.de 

Sa 12.07.
11 - 13 Uhr 
Führung
Hutkasse

Wellness selbstgemacht
Mit selbstgesammelten Kräutern und Bienenproduk-
ten zaubern wir wunderbare Essenzen, die Haut und 
Seele verwöhnen und zur Entspannung beitragen.
Bitte mitbringen: Handtuch und eine Unterlage

Info & Anmeldung: Regina Thomsen 
Tel: 0178 6031905, info@lillegaard.de

Sa 30.08.
14 - 18 Uhr
Workshop
45 €

Erntedankfest, Pflanzen- & Regionalmarkt
Wer sich im nächsten Jahr an farbenfrohen Blumen-
stauden und kräftigen Kräuterstauden erfreuen will, 
ist gut beraten in der besten Pflanzzeit für Stauden 
und Gehölze die Grundlage zu schaffen.
Außerdem: Herbstgemüse, Blumen, Eier + Co.
Bio-Essen, Kaffee + Kuchen, Kunsthandwerk

12 + 16 Uhr: Gitarre & Gesang - Thomas Janzen & 
Martin Panthel - Lieder zum Erntedank

14 Uhr: „Spindel, Weberschiffchen und Nadel“ der 
Gebrüder Grimm, Hutkasse
Tauchen Sie ein in eine Märchenstunde mit Erika 
Radszat und Thomas Janzen (Musik) - für große und 
kleine Leute!

Die Gärtnerei schließt nun wieder ihre Pforten 
bis zum 1. Mai 2026. Wir wollen die Gaben der  
Gartensaison gebührend feiern!

Sa 27.09.
10 - 17 Uhr
Konzerte: Hutkasse

Einführung in die Welt der Ätherischen Öle
Sie bekommen Einblick in Verwendungsmöglichkei-
ten, Handhabung und Wirkweisen der Ätherischen 
Öle, sowie viele Tipps, wie Sie im Alltag damit die gan-
ze Familie unterstützen können.

Info & Anmeldung: Bettina Gründel, 
Tel.: 0174 306 2308, info@bettina-gruendel.de

Sa 09.08.
11 - 12.30 Uhr
Kurs
15 €

Sa 14.06.
15 Uhr
Workshop
15 €

Wilde Wurzeln
Sie  lernen verschiedene Wurzeln von Heilpflanzen 
mit allen Sinnen kennen. Sie üben Heilkräfte zu er-
schmecken, zu erspüren und erhalten Informationen 
über Wirkstoffe und Verarbeitung von Wurzeln. Für 
die Herstellung eines Heilmittels bitte scharfes Mes-
ser und Brettchen mitbringen.

Anmeldung erforderlich: Begrenzte Plätze
Iris Bein, Phytotherapeutin
Tel: 0160 . 952 164 05,  
naturerleben@iris-bein-kraeuterwanderung.de

Sa 27.09.
10 - 14 Uhr
60 € incl. Material 
und Skript

Schnecken - Bereicherung & Herausforderung
Man kann Schnecken das Leben leicht oder schwer 
machen und sie somit fördern oder begrenzen. Sie ler-
nen die Schneckenarten und deren Lebensweisen ken-
nen und die Möglichkeit eines guten Miteinanders im 
heimischen Garten, ergänzt durch Erfahrungen in der 
Gärtnerei Gut Bliestorf.

Info & Anmeldung: Esther Kruse -Ethologin  
Tel: 04508 . 770 913 / 
esther.kruse@tierpsychologische-praxis.com

Sa 17.05.
11 Uhr
Vortrag
15 €

Kräuter halten uns gesund
Unser Körper ist vielen krankmachenden Faktoren ausge-
setzt. Da braucht es Gegenwind. Wir lernen Heilkräuter 
kennen, sammeln sie und konservieren sie für den Winter.
Bitte kleine verschließbare Gläser mitbringen.

Info & Anmeldung: Regina Thomsen,  
Tel: 0178 . 60 31 905, info@lillegaard.de

Sa 31.05.
14 - 17 Uhr
Workshop
30 €

Küchen-Kräuter - Anbau und Verwendung
Frische Kräuter sollten in keinem Essen fehlen – sie 
werten jedes Essen auf. Auf kleinem Raum läßt sich 
eine Vielfalt von leckeren und gesunden Zutaten an-
bauen.

Info & Anmeldung: Petra K. Panthel
Tel: 04501 . 822 09 12 / petrapanthel@posteo.de

Sa 28.06.
11 Uhr
Vortrag & Führung
15 €

Faszinierendes Insektenleben
Pflanzen und Insekten haben sich seit Millionen Jah-
ren miteinander entwickelt und sind aufeinander an-
gewiesen. Anschaulich können mit Hilfe der Biotope 
der Gärtnerei diese komplexen Zusammenhänge ver-
mittelt werden. Wie können wir die Insekten stärken?

Info: Peter Aldenhoff,  Tel. 04543 / 7707

Anmeldung: Petra K. Panthel
Tel: 04501 . 822 09 12 / petrapanthel@posteo.de

Betriebsbesichtigung
Ich lade Sie zu einem Spaziergang durch meine 
Gärtnerei ein. Lernen Sie ihre Vielfalt, Produktions-
grundsätze und Besonderheiten kennen. Wie funk-
tioniert ökologischer Gartenbau? Stellen Sie gerne 
Fragen.

Info & Anmeldung: Petra K. Panthel
Tel: 04501 . 822 09 12 / petrapanthel@posteo.de

Sa 19.07.
16 - 18 Uhr
Hutkasse 

Korbflechten
In diesem Kurs lernen Sie unter Anleitung einen einfa-
chen Ernte-/Einkaufskorb zu flechten.

Es ist faszinierend und befriedigend, sich diesem ur-
alten Handwerk zu nähern.  Bitte Gartenschere und 
scharfes Messer mitbringen.

Info & Anmeldung: Iris Pietruska
Tel: 04501 . 203 98 08 / petersilchen@gmx.de

Sa 06.09.
11 - 16 Uhr incl. Pause
Workshop
28 €

September 2025

Einführung in die Welt der Ätherischen Öle
Sie bekommen Einblick in Verwendungsmöglichkei-
ten, Handhabung und Wirkweisen der Ätherischen 
Öle, sowie viele Tipps, wie Sie im Alltag damit die 
ganze Familie unterstützen können.

Info & Anmeldung: Bettina Gründel, 
Tel.: 0174 306 2308, info@bettina-gruendel.de

Sa 13.09.
11 - 12.30 Uhr
Kurs
15 €


